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	Language
	Kven/English

	Topic
	Traditional dishes: Coffee cheese / kaffijuusto

	Learners - Level
	All levels


	Aims and objectives of the activity 

To learn language
To learn tradition
To learn culture


Coffee cheese
4 l milk

1 l sour milk or butter milk

1. Heat the milk until it starts to move, but do not let it boil.
2. Pour the sour milk until the cheese paste has accumulated.
3. Sift the cheese paste through a kitchen towel.
4. Put the cheese paste overnight under pressure.
5. Put the cheese somewhere to get dry.
6. Find out yourself how dry you prefer it. 

7. Cut the cheese into small pieces and put them into a warm cup of coffee.
8. Let the pieces of the cheese get warm and eat them with a teaspoon.
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Kaffijuusto

4 litterii maittoo

1 litteri piimää

1. Lämmitä maiđon siksi siksi ko se alkkaa liikumhaan, ei piđä kiehuut.
2. Kaađa piimän maithoon, siksi ko juustoainetta ei ennää lähđe maiđosta.

3. Siivitte juustoainheen pois liinakankhaan läpi.
4. Pane juustoainheen painon alle yön yli.
5. Pane se sitten kuivahaan.
6. Löyđä itte kuinka kuivaa juuston pittää olla.
7. Leikkaa juuston pikku palasiksi, ja pane net lämpimhään kaffiin.
8. Anna juuston lämppiit hyvin kaffissa, ja syö sen sitten teelusikalla.
Se maistuu!

See: https://www.youtube.com/watch?v=ovr1yXqIX8Q 
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